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Cechy fizyko-chemiczne

Cechy mikrobiologiczne

Puree malina 87%, erytrytol 13%

Ekstrakt refraktrometryczny  
pH 

Ogólna liczba drobnoustrojów 

Salmonella w 25 g:

Listeria monocytogenes w 25 g

Escherichia Coli

Liczba pleśni i drożdży

< 100 000 jtk/g

Nieobecne

Nieobecne

< 10 jtk/g

< 10 jtk/g

Nazwa produktu

Opis produktu

Wygląd

Barwa 

Smak

Premium Puree Light  Malina

Puree owocowe wytworzone z połączenia
przetartych owoców maliny i erytrytolu

Jednolita gładka masa z wyczuwalnymi
drobinami owoców

Ciemnoczerwona

Charakterystyczny dla użytych składników 

Nie mniej niż 16%
2,5 - 4,0

Gramatura 1 kg


