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Karta Techniczna

Nazwa produktu Wila

Opis produktu Alkalizowany proszek kakaowy v

Kolor Czerwonobrazowy S

Smak Typowy dla kakao r?go

Zapach Typowy dla kakao 8
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Charakterystyka Fizyko-Chemiczna

pH 68-74
Zawartosc ttuszczu 20-22 %
Rozdrobnienie Min 99.5 %
Wilgotnosé Max 5.0 %
Zawartos¢ tuski Max 1.75 %

Certyfikaty:

Rainforest Alliance
FSSC 22000
IFS
HACCP

Produkt odpowiedni dla Wegan i Wegetarian, nie modyfikowany genetycznie,
Opakowanie 25 kg

Data waznosci - Max. 24 miesigce

Optymalne warunki przechowywania: Max. 20 °C przy wilgotnosci otoczenia ponizej 60%.
Przechowywac w czystym, suchym i dobrze wentylowanym pomieszczeniu.




